Para empezar

Salate & Vorspeisen / Salads & starters

Salate

Salads

01 Ensalada mixta 9,50
Gemischter Salat mit Tomaten, Zwiebeln und
Gurken

Mixed salad with tomatoes, onions and cucumber

02 Ensalada de tomate y cebolla 9,50
Tomatensalat mit Zwiebeln

Tomato salad with onions

03 Ensalada mixta con atun 12,50
Gemischter Salat mit Thunfisch und Ei (c, d)*
Mixed salad with tuna and egg

04 Ensalada César con pollo 15,50

Salat mit Parmesan, Cherrytomaten und
Hahnchenbrust (g)*

Salad with Parmesan, cherry tomatoes and chicken breast

05 Ensalada de queso de cabra 15,50

Salat mit gebratenem Ziegenkase, Nussen und
Waldfruchtessig (g)*

Salad with pan-fried goat’s cheese, nuts and berry vinegar

Alle Salate mit Olivendl.
All salads served with olive oil.

Saucen & Dips

Sauces & dips

15 Mojo verde 4,00

Grune Paprika, Knoblauch und Koriander
Green peppers, garlic and coriander

16 Mojo rojo 4,00
Rote Paprika, Knoblauch und Kreuzkimmel
Red peppers, garlic and cumin

17 Alioli (¢)* 4,00

Knoblauch, Sonnenblumendl und Ei
Garlic, sunflower oil and egg

18 Tomate rallado 4,00
Geriebene Tomaten / Grated tomatoes

19 Hausgemachte Chilisauce 4,00
Homemade chilli sauce

20 Ketchup 1,00

21 Mayonnaise 1,00
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Vorspeisen & Schinken

Starters & Spanish ham

06

07

08

09

10

11

12

13

14

Aceitunas rellenas de anchoa 4,50
Grune Oliven mit Sardellenfullung (d)*

Green olives stuffed with anchovies

Pan catalan / Jamdn serrano 8,00

Katalanisches Tomaten-Knoblauchbrot mit
Serrano-Schinken

Catalan tomato and garlic bread with Serrano ham

Tapas mixtas - Jamén serrano 16,00

Tapas-Teller mit Serrano-Schinken, Chorizo,
Paprikawurst und Manchego (a, g, m)*

Tapas platter with Serrano ham, chorizo, paprika sausage
and Manchego cheese

Tapas mixtas - Jamoén ibérico 24,00
Tapas-Teller mit iberischem Schinken,
Paprikawurst und Manchego (g)*

Tapas platter with Ibérico ham, paprika sausage and
Manchego cheese

Pan con tomate 7,50

Gerostetes Brot mit frischem Knoblauch, Tomaten
und Olivendl (a, c, g)*

Toasted bread with fresh garlic, tomatoes and olive oil

Pan con ajo 8,00

Gerostetes Knoblauchbrot mit einer kleinen Portion
Alioli (a, c, g)*

Toasted garlic bread with a small portion of alioli

Jamon serrano 13,50

Luftgetrockneter Serrano-Schinken, 12 Monate
gereift - 150 g

Air-dried Serrano ham, aged for 12 months - 150 g

Jamon ibérico bellota 23,00

Ibérico Reserva Pata Negra, 36 Monate gereift -
150 g

Ibérico Reserva Pata Negra ham, aged for 36 months - 150 g

Cesta de pan 4,00
Brotkorb
Bread basket
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Para compartir

Tapas zum Teilen & vegetarische Tapas / Sharing & vegetarian tapas

TAPAS ZUM TEILEN

Von unserer Kiche zusammengestellt
Selected by our kitchen

22

23

5 Tapas * 1 Person 35,00

5 tapas for 1 person - house selection

Plato pequefio de tapas variadas

8 Tapas * 2 Personen 54,00

8 tapas for 2 people - house selection

Plato grande de tapas variadas

Vegetarische Tapas

Vegetarian tapas

24

25

26

27

28

29

30
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Verduras rebozadas
Paniertes GemUise mit Romesco-Sauce

9,50

Breaded vegetables with romesco sauce

Tabla de queso - Manchego
Manchego-Kaseteller (g)*

12,00

Manchego cheese platter

Tabla de quesos variados
Spanische Kaseplatte (g)*

17,00

Spanish cheese selection

Patatas arrugadas con mojos 8,50

Kleine Kartoffeln mit Schale nach kanarischer Art,
dazu Mojos

Canarian-style potatoes in their skins, served with mojo
sauces
Croquetas de champinones 9,50

Hausgemachte Champignon-Kroketten - 4 Stlck
(aw, g)*

Homemade mushroom croquettes - 4 pieces

Croquetas de espinaca
Hausgemachte Spinat-Kroketten (aW, g)*

9,50

Homemade spinach croquettes

Tortilla espanola - Stiick
Spanische Tortilla mit Kartoffeln und Ei (c)*
Slice of Spanish potato and egg omelette

5,50

SPEISEKARTE / MENU
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Vegetarische Tapas

Vegetarian tapas

31 Tortilla espainola con cebolla 6,50
Spanische Tortilla mit Kartoffeln, Ei und Zwiebeln
(c)*
Spanish omelette with potatoes, egg and onions

32 Tortilla espainola de espinaca 6,50
Spanische Tortilla mit Kartoffeln, Ei und Spinat (c)*
Spanish omelette with potatoes, egg and spinach

33 Patatas bravas 8,50
Kartoffeln mit hausgemachter scharfer Sauce
Potatoes with homemade spicy sauce

34 Champinones al ajillo 8,50
Frische Champignons in Knoblauchdél mit Brot
Fresh mushrooms in garlic oil, served with bread

35 Pimientos de Padrén 8,50
Kleine gebratene Paprikaschoten mit grobem
Meersalz
Small fried green peppers with coarse sea salt

36 Berenjena frita con miel 10,50
Frittierte Auberginen mit Honig
Fried aubergines with honey

37 Queso brie rebozado con miel 10,50
Panierter Brie mit Honig (g)*
Breaded Brie cheese with honey

EMPFEHLUNGEN DES HAUSES

House recommendations

Pulpo a la gallega - Gambas al ajillo

Pincho de gambas y pulpo

Berenjena frita con miel

Queso brie rebozado con miel

Medallones de ternera - Chuletillas de cordero
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Tierra y mar

Tapas mit Fleisch, Fisch & Meeresfrlichten / Meat & seafood tapas

Tapas mit Fleisch

Meat tapas

38 Croquetas de jamon ibérico 10,50
Hausgemachte Kroketten mit iberischem Schinken
(aw, g)*
Homemade croquettes with Ibérico ham

39 Croquetas de pollo 10,00

Hausgemachte Hahnchen-Kroketten (aW, g)*
Homemade chicken croquettes

40 Datiles con tocino - 6 Stiick 9,00
Datteln im Speckmantel mit Mandeln (h)*
Bacon-wrapped dates with almonds - 6 pieces

41 Albéndigas en salsa de tomate 9,00
Hackfleischballchen in Tomatensauce mit Brot
Meatballs in tomato sauce, served with bread

42 Albéndigas picantes 9,00
Hackfleischballchen in Tomaten-Chilisauce mit Brot
Meatballs in tomato and chilli sauce, served with bread

43 Chorizo ibérico frito 9,00

Gebratene spanische Paprikawurst vom
Ibérico-Schwein

Fried Spanish paprika sausage made from Ibérico pork

44  Chorizo borracho 10,00
Betrunkene Paprikawurst
“Drunken” Spanish paprika sausage

45 Chuletillas de cordero 17,00
Lammkoteletts
Lamb chops

46 Medallones de ternera 17,50

Rindfleischmedaillons mit
Champignon-Sahnesauce (g)*

Beef medallions with creamy mushroom sauce

47 Pincho de entrecot 17,50
Entrecotespiel mit Chimichurri
Entrecote skewer with chimichurri

48 Pollo al ajillo 9,00
Hahnchen in Knoblauchdl
Chicken in garlic oil

49 Pollo al curry 9,00
Hahnchen mit Curry
Chicken with curry
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Fisch & Meeresfriichte

Fish & seafood

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

Boquerones fritos 9,50
Kleine frittierte Sardellen (d)*

Small fried anchovies

Muslitos del mar - 4 Stiick 9,00
Gebackene Schneekrabbenscheren mit Alioli (b,
c)*

Baked snow crab claws with alioli - 4 pieces

Calamares a la romana 11,50
Calamari-Ringe mit Alioli (¢, m)*

Calamari rings with alioli

Calamares a la andaluza 14,00

Andalusische Calamari-Ringe mit
Wasabi-Mayonnaise (m)*

Andalusian-style calamari rings with wasabi mayonnaise

Calamares a la plancha al ajillo 16,00
Gegrillte Tintenfische mit Knoblauch (m)*
Grilled squid with garlic

Pulpo a la gallega 23,00

Oktopus in Olivendl mit gemahlenem Rosenpaprika
(m)*

Octopus with olive oil and ground hot paprika

Gambas a la plancha 16,50
Garnelen vom Grill (b)*

Grilled prawns

Pinchos de gambas al tocino 16,50

Garnelenspiell im Speckmantel mit Mozzarella (b,
g)*

Bacon-wrapped prawn skewer with mozzarella

Salmoén - mostaza y miel 13,00
Lachs auf Honig-Senfsauce (d, j)*

Salmon with honey and mustard sauce

Pincho de gambas y pulpo 16,50
Garnelen- und OktopusspieB mit Alioli (b, ¢, m)*

Prawn and octopus skewer with alioli

Gambas al ajillo 14,00
Garnelen in Knoblauchdl (b)*
Prawns in garlic oil



Dulce final

Hausgemachte Desserts / Homemade desserts

Desserts

Postres / Desserts

Alle unsere Desserts sind hausgemacht.
All our desserts are homemade.

61 Flan de huevo 8,00
Karamellpudding (c)*
Caramel custard

62 Crema catalana 8,00
Katalanische Creme

Catalan cream dessert

63 Coulant de chocolate 8,50
Schokoladen-Lavakuchen mit Waldfriichten

Chocolate lava cake with mixed berries

64 Churros con chocolate
Churros mit Schokolade

Churros with chocolate

9,00

jBuen provecho!
GenieRen. Teilen. Wiederkommen.

Enjoy. Share. Come back for more.
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ALLERGENHINWEISE

Allergen information

Die Buchstaben beziehen sich auf folgende Allergene
und daraus gewonnene Erzeugnisse:

The letters refer to the following allergens and products derived
from them:

a Glutenhaltiges Getreide
Cereals containing gluten

aW Weizen (Untergruppe von a)
Wheat (subtype of a)

b Krebstiere
Crustaceans

C Eier
Eggs
d Fisch
Fish

e Erdnisse
Peanuts

f Sojabohnen
Soybeans

g Milch, einschlie3lich Laktose
Milk, including lactose

h Schalenfriichte
Nuts

i Sellerie
Celery

j Senf
Mustard

k Sesam
Sesame

| Lupinen
Lupin

m  Weichtiere
Molluscs

n Schwefeldioxid und Sulfite tber 10 mg/kg oder 10
mg/I
Sulphur dioxide and sulphites above 10 mg/kg or 10 mg/l

* Allergenangaben unvollstandig. Fehlende Kirzel
bedeuten nicht allergenfrei. Bei Allergien bitte vor der
Bestellung unser Team fragen.

* Allergen information incomplete. Missing codes do not mean
allergen-free. Please ask our team about allergies before
ordering.




